


ت محیطبازرسین بهداش(قابل حمل)آشنائی باتجهیزات ووسائل پرتابل

دانشگاه علوم پزشکی اصفهان

معاونت بهداشتی ومرکزبهداشت استان 

گروه مهندسی بهداشت محیط
1400آذر ماه 



:مقدمه

بازرسینموادغذائی،کیفیکنترلاهمیتبهباتوجهامروزه•

می،بازدیدسنتیازروشهایبراستفادهعلاوهمحیطبهداشت

زیکیفیشیمیائی،،میکروبیشرایطکنترلازروشهایبایستی

ملازاجرائی-علمیوتوانائیآگاهیموادغذائیمصرفوقابلیت

وبهداشتیسالمموادغذائیتابتوانندعرضهباشندراداشته

.نمایندراتضمین



سلامتمختلفعواملسنجشپرتابلهایازدستگاهاستفاده•

لفرآیندکنتراصلیازارکانیکیعنوانبهموادغذائیوعرضه

امینتدرراستایوبهداشتیموادغذائی،آشامیدنی،آرایشیبهداشت

ازاهمیتقسمتیدهندهآمارزیرنشانبهتوجه.باشدنیازمیاین

سیبازربرایتجهیزاتتراینومتنوعبیشترهرچهبکارگیری

:میباشدموادغذائیوتوزیعتهیهمراکزدرست



آمارکنترل مراکز تهیه 

وتوزیع موادغذائی طی 

آمارفعالیت1400شش ماهه اول

54597تعدادمراکزتهیه وتوزیع

133252تعدادبازدید

3848تعدادنمونه برداری موادغذائی

*54983تعدادسنجش باتجهیزات پرتابل

*5319تعداداخطارصادرشده

2938نیتعدادمعرفی به دادگاه ومراجع قانو

1618تعطیل شدهتعدادمراکزواماکن



بهداشت مواد غذایی
اجرای طرح فوریت سلامت مواد غذایی•

اجرای طرح تشدید کنترل مراکز تهیه و توزیع مواد غذایی و اماکن •
(محرم اربعین و نوروز-ماه مبارک رمضان) عمومی در ایام خاص سال 

یدسنجی از نمک های موجود•

(مشکلات ناشی از کمبود ید) کنترل ید نمک های موجود•

اجرای طرح حذف جوش شیرین و کاهش نمک در نانوایی •

کنترل طغیان های ناشی از غذا •



ا و برای افزایش کیفیت نمونه برداری ه)همکاری با آزمایشگاه همکار

( انجام نمونه برداری های خاص

 میوه جات و سبزیجات انجام ازمایشات نیترات برروی

تجهیز بازرسین به امکانات بازرسی



کیف نمونه برداری مواد غذایی



یب دستگاه تعیین ضر
شكست مایعات 

Refractometer

استفادهمواردازمهمترینیکي•
ریبضرفراکتومترتعیینازدستگاه
بکرتولیدشدهروغنهایشکست

روشبهبکرتولیدروغندرواحدهای
Cold)سردپرس” Press)“مي

معیندردمایاینکهبدلیل.باشد
یكروغنهرنوعشکستضریب

تقلباتروشایناستعددخاص
رامشخصبکرروغنساخت

.خواهدکرد



لیزری -دماسنج نفوذی رطوبت سنج



:سنجرطوبت•

رایطشدربارهقضاوتبسیارمهمازفاکتورهایبهداشتيدربازرسیهایرطوبتسنجش•

ینگهدارمحلوبخصوصآنهاونگهداریموادغذائيفرآوریمکانهایوفنيبهداشتي

.میباشدوخاممواداولیه

روغني،ادویههای،دانهمرغنظیرتخممحصولاتيدرنگهدارینسبيرطوبتمیزان•

.داردوبسیارمهمحیاتينقشوحبوباتجات



دماسنج 

موادغذائيانواعوعرضه،پختحمل،نگهداری،فرآوریدمایدانستن•

اجزابازرسيترینازکلیدیخطرناكبالقوهغذائيموادبخصوص

.میباشدوتوزیعازمراکزتهیهبهداشتي

بااستانداردهایآنومطابقتعمومياماکندمایمطابقتهمچنین•

.باشدميبسیارمهمدربازرسیهامربوطه

دماسنجهایانواعازپرکاربردتریننفوذی-لیزریدماسنجهای•

.استمحیطيبهداشتدربازرسیهایمورداستفاده



متر لیزری
PHسنج نفوذی



PH لیزری-سنج نفوذی

ي یکي دیگرازروشهای کنترل کیفي خواص شيیمیائPhاندازه گیری •

.موادغذائي وآشامیدني میباشد

اوت دربعضي موارد، سنجش میزان اسیدیته یاقلیائیيت مبنيای قضي•

.درباره سالم بودن ماده غذائي است

بااستاندارد، درپياره ای ازموادغيذائي معیارکشي  Phعدم مطابقت •

.دتقلب یا استفاده ازموادغیرمجازدرفرآوری آن ماده غذائي مي باش



متر لیزری
آنهاومطابقتهادربازرسيکوتاهوفواصلابعادسنجش•

حیطمبهداشتبازرسینازوظای شدهتعیینازقبلبامعیارهای

.باشدمي

......ومساحت،حجم،محاسبه،ارتفاع،عرضطولگیریاندازه•

آنونظائرعمومي،اماکنوتوزیعمراکزتهیهمختل قسمتهای

.باشدميمترلیزریدستگاهازکاربردهای



نورسنج
مطابقيييت میيييزان روشييينائي  •

قسمتهای مختلي  مراکيز تهیيه 
وتوزیيييع وامييياکن عميييومي 
بااسييتانداردهای مربوطييه ازاهييم 
وظائ  بيازرس بهداشيت محيیط 

.میباشد
یکيييي ازمهمتيييرین مراکيييز •

موردسنجش روشينائي، ميدارس 
.ومکانهای آموزشي مي باشد



اکومیلک
باتوجييه بييه فعالیييت واحييدهای •

تيرین تولیدلبنیات صنفي یکي ازمهم
دغده های بازرسان بهداشت محيیط 
درهنگام بازدیدازاین واحدها کنترل
.واطلاع ازکیفیت شیرخام آنهااست

مييي ”اکومیلييك“دسييتگاه پرتابييل •
توانددرزمان کوتاهي مشخصات مهم

-هدانسيیت-میزان چربي:شیر ازقبیل
آب -پييروتنین-نقطييه انجميياد-دمييا

رامشيخص PH-اضافه شده به شيیر
.نماید



شوری سنج PHمتر



:شوری سنج 
و تعیین میزان درصد نمك نان
مواد غذایي در فاز مایع  و نیمه 

مایع 
آب   TDSسنجش 

PH  متر :
خمیر نان آب  PHتعیین میزان 

و مواد غذایي در فاز مایع 



دستگاه سنجش بارمیکربی سطوح
وعدداسیدی TPMدستگاه سنجش 

روغن



TESTO 270 تستر کیفیت روغن آشپزی حرفه ای و دقیق تستو مدل 

(Testo 270 Cooking Oil Tester)

TESTOمدلآشپزیروغنکیفیتتستردستگاه روغنکیفیتمیزانجهت270
تفادهاسموردبالاکیفیتودقتباهارستورانوهااشپزخانهدرخوراکیواشپزی

درگرفتنازقرارمانعآن،ارگونومیکطراحیلطفبهدستگاهاین.گیردمیقرار
رنگدستگاهایننمایشصفحهدر.شودمیداغروغنبهدستازمستقیممعرض

TPMمحتواییعنیسبزرنگدادننشانکهصورتاینبهداردوجودخاصیبندی
دهندهنشانقرمزرنگوداردقراروسطحدTPMمیزانیعنینارنجی.استنرمال
.استشدهبیشترمجازحدازشماTPMاینکه

.آشپزیروغنسنجیکیفیتجهتاستمعرفیواقعدرTPMسطح٪گیریاندازه

وگیریاندازهتجهیزاتشرکتکهباشدمیآلمانتستوکمپانیساختمحصولاین
ازپسخدماتسالسهوگارانتیسالیکمدتبهرامحصولاینبهروزابزاردقیق

.نمایدمیارائهفروش



TESTO 270 دلمشخصات فنی دستگاه تستر کیفیت روغن آشپزی م

:PTC: 40 to +200 °Cمحدوده دمای سنسور •
C°۱٫۵±: دقت دمایي•

C°۰٫۱: رزولوشن•

TPM: 0.0 to 40.0 % TPMمحدوده •

TPM: ±۲% TPM (+40 to +190 °C)دقت •
TPM (+40 to +190 °C)% ۰٫۵: رزولیشن•
IP65استاندارد •



TESTO 270 یاTPM دستگاه تست روغن مدل

شرکت سازنده

TESTO

مدل

TESTO270

کشور سازنده

آلمان

رنج اندازه گیری

40الی 0.5از  %TPM

محدوده دمایی

درجه سانتی گراد 40-200

گارانتی

سال1

عمده فروش/ قیت همکار 

http://res.mefair.com/Images/1d4ce1ce-1fe3-42b7-8ab4-0a0c4b7c60c5/800/600/image.jpg
http://res.mefair.com/Images/1d4ce1ce-1fe3-42b7-8ab4-0a0c4b7c60c5/800/600/image.jpg


:270ویژگی های تستو

.امکان کالیبراسیون در محل اندازه گیری با استفاده از روغن مرجع•
، که می توان آن را زیر آب روان IP65خوش دست و دارای کلاس حفاظتی•

.شست
.محفظه فایبرگلاس بسیار مقاوم در برابر ضربه•
.ستسنسور روغن در یک پوشش فلزی تعبیه شده است و بنابراین نشکن ا•
(%TPM) 40بازه اندازه گیری صفر تا•
.درجه سانتی گراد+ 200تا + 40بازه اندازه گیری دما از •
.پراب اندازه گیری قابل تعویض•

طراحی و تولید آلماندر کشور270دستگاه تستر کیفیت روغن خوراکی تستو 
گردیده است



 testo270دستگاه اندازه گیری سلامت روغن های پخت و پز مدل

آلمانtestoساخت کمپانی

دستگاه سنجش کیفیت روغن•

40الی 0.4از TPM %رنج اندازه گیری•

درجه سانتی گراد200الی 40رنج اندازه گیری دما از •

دارای سنسور مقاوم و قابل شستشو•

رتنظیم و کالیبراسیون دستگاه با روغن مرجع توسط کارب•

دارای آلارم قابل تنظیم•

IP65درجه حفاظت•



:دلایل استفاد از این دستگاه

صرفه جویي در مصرف روغن •
تضمین و حفظ کیفیت غذا •
دلالت و نظارت بر اجرای مقررات قانوني •
اندازه گیری سریع ، آسان و بهداشتي در محل کار •

مناسب جهت استفاده مراکز بهداشت ، محیط زیست ، صنایع 
...غذایي ، رستوران ها ، آشپزخانه ها و

درصد ۲۰تجربه ما نشان مي دهد که با استفاده از تستر روغن تا  •
مي توان صرفه جویي کرد



تستر روغن های خوراکی-

روغن های خوراکی TPMدستگاه اندازه گیری-

TESTO 270دستگاه سنجش کیفیت روغن-
TPM-متر روغن

را در روغن اندازه گیری میکند و  TPMمتر مقادیر ماده جامد قطبي یا TPMدستگاه
.نشان میدهد% این را به صورت 

در .افزایش پیدا میکند TPMبا استفاده پي در پي روغن خوراکي در پخت و پز مقدار
ه غذاهای سرخ شده اگر روغن بیش از حد مورد استفاده قرار گیرد کیفیت و طعم غذا ب

.خطر مي افتد

استفاده از این دستگاه .میتواند خطرناك باشد% ۲4بالای TPMاستفاده از روغن با
.همچنین میتواند از دور ریختن روغن زودتر از موعد خرابي جلوگیری کند

.در این دستگاه میتوانید مرز هشدار را تغییر داده و به عدد دلخواه تنظیم نمائید



:مزایای دستگاه

طراحي دسته ارگونومیك مناسب جهت در دست گرفتن-•

IP65)دارای(قابلیت شستشو با آب -•

نمایشگر رنگي با سه حالت•

TPM---okسبز

(مرز هشدار)----TPMزرد

(  محدوده خطر)-----TPMقرمز

ذخیره خودکار مقادیر اندازه گیری شده•



TPM: Total Polar Material



testoروغنکیفیتتستردستگاه خود،مطمئنگیریاندازهتکنولوژیبا270
.ندکمیکمکشمابهنیزصنعتیهایکنسرخصحیحکارکردتضمینجهت
کیترینگیاتجاریهایآشپزخانهرستوران،تجارتدردستگاهازخواه

تولیدتکیفیتضمیندریاغذاییموادبازرسیزمینهدرخواهکنید،استفادهها
باشید،فعالغذاییمواد

testoازاستفاده قبلازراTPMمجازمقادیرتوانیدمیشما.استآسان270
PINیکتنظیمباوکردهتنظیم Codeمجازمقادیرایندادنتغییرامکاناز

وکندمیکمکشمابهگیریاندازهحیندردستگاهنمایشگر.نماییدجلوگیری
زردوزسب)نمایشصفحهبندیرنگ.زندمیچشمکپایدارقرائتبهرسیدنتا
٪قدقیمقداروسازدمیمطلعگیریاندازهنتیجهازراشماراحتیبه(قرمزو

TPMکردمشاهدهنمایشصفحهرویبرتوانمیرا.
راشودمینامیدهTPMاصطلاحاکهروغن،ازترکیباتی270تستودستگاه
.کندمیگیریاندازه TPMشاخصیکوآیدمیبوجودکردنسرخحیندر

استروغنکیفیتبرایاطمینانقابل



بهترین روغن برای پخت و پز چه روغنی است؟

%TPMکیفیت روغن

%14-1روغن تازه

%18-14روغن کم کارکرد

%22-18(سالم)روغن استفاده شده

%24-22روغن زیاد استفاده شده

%24بیش از روغن دور ریختنی









روغنوعدداسیدیTPMسنجشدستگاه•

خسرروغنهایکنترلفاکتورهایازمهمترینروغنقطبيدرصدمولکولهایسنجش•

رخسهای،روغنحرارتدرجهوبالارفتنزمانباگذشت.میباشدمصرفدرحینکردني

.کنندپیداميوفیزیکيشیمیائيفاحشتغییراتاستفادهدرحینکردني

راکهيشیمیائتغییراتازاینیکيروغنمولکولهایقطبیتدرصدسنجشدستگاه•

.سنجدميداردمستقیمارتباطروغنباسلامت

•TPMتحراراثربرروغنشدناکسیدمیزانارزیابيبرایمناسبيبسیارپارامتر

(هاکنسرخنظیر).است





وگندزدایيوضعیتشدنمشخصبرای•
بطمرتسطوحبودنتمیزمیزانتشخیص

وغذایيموادفراورییاغذایيموادبا
ومراکزدیگرحساسسطوحهمچنین
عمومياماکن

دستگاه سنجش بارمیكربی سطوح



GPS

اي يكي ازمهمترين مشخصات موردنياازرر•
يا  ثبت موقعيت مكاني مراكا  ههياو وهوز

درسامانو جام  رازرسي رهداشات مياي  
داشتن طول وعرض جغرافيائي آن مكاان

رااراي هعيااين اياان مختصااات .مااي راشااد
استفاده ماي GPSرصورت دقيق ازدستگاه 

.نمائيم
همچنااين دسااتگاه يادشااده رااسااتفاده •

ازمكااان ياااري ماااهواره اي قاريياات هاااي 
ت فراواني نظيارهعيين نششاو راه هاسمفااف

طااي شدهسمياساابو مفااايت وميااي  
رآن قطعات زمين سساختمانها ورناهاي نظائ

.  رادارد



کیت ید سنج 

روشبهنمكدریدسنجش:کاربرد
سنجيرنگ



سپاس از نگاه سبز  شما 


